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ROMANA (Translat din instructiunile originale)

MASINA DE FACUT PAINE
BXBM600E

Stimate client,

Va multumim ca ati ales sa achizitionati un produs marca
Black+Decker.

Datorita tehnologiei, designului si functionarii sale si
datoritd faptului c& depaseste cele mai stricte standarde
de calitate, se poate asigura o utilizare pe deplin
satisfacétoare si o durata de viaté lunga a produsului.

SFATURI DE SIGURANTA SI
AVERTISMENTE

« Inainte de a porni aparatul, cititi cu
atentie aceste instructiuni si pastrati-
le pentru a le putea consulta in viitor.
Nerespectarea si nerespectarea
acestor instructiuni poate duce la un
accident.

« Curatati toate partile produsului care
vor intra in contact cu alimentele,
asa cum este indicat in sectiunea
"Curatare", inainte de utilizare.

* Acest aparat poate fi utilizat de
catre copiii cu varsta de peste 8 ani,
precum si de catre persoanele ce au
0 capacitate fizica, senzoriala sau
mentala redusa sau fara experienta
si cunostinte, doar daca acestia sunt
sub supraveghere sau au fost instruiti
in legatura cu utilizarea aparatului
in conditii de siguranta si inteleg
eventualele pericole. Copiii nu se
vor juca cu aparatul. Curatarea si
intretinerea utilizatorului nu trebuie
efectuate de copii fara supraveghere.

* Acest aparat nu este destinat sa fie
operat cu ajutorul unui temporizator

extern sau al unui sistem de
telecomanda separat.

+ In cazul in care cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de catre producator, de catre agentul
sau de service sau de catre persoane
cu o calificare similara, pentru a evita
un pericol.

* Acest aparat este destinat exclusiv
uzului casnic, nu profesional sau
industrial.

* Asigurati-va ca tensiunea indicata pe eticheta de
clasificare corespunde tensiunii de retea inainte de a
conecta aparatul la priza.

+ Conectati aparatul la o priza de cel putin 10 amperi.

+ Stecherul aparatului trebuie sa se potriveasca in mod
corespunzator in priza de retea. Nu modificati fisa. Nu
utilizati adaptoare de fisa.

* Nu utilizati aparatul dacé cablul de alimentare sau
stecherul este deteriorat.

* Nu trageti de cablul de alimentare. Nu utilizati niciodata
cablul de alimentare pentru a ridica, transporta sau
deconecta aparatul.

* Nu infasurati cablul electric in jurul aparatului.

+ Verificati starea cablului de alimentare. Dacéa este
deteriorat, va creste riscul de soc electric.

* Nu lasati cablul de conectare sa atarne liber sau sa intre
in contact cu suprafetele fierbinti ale aparatului.

+ Daca carcasa aparatului se rupe, deconectati imediat
aparatul de la retea pentru a preveni posibilitatea unui
soc electric.

* Nu atingeti stecherul cu méinile umede.
+ Numai pentru uz interior.
* Nu utilizati si nici nu depozitati aparatul in exterior.

* Nu lasati aparatul in ploaie sau expus la umezeala. Daca
apa patrunde in aparat, acest lucru va creste riscul de
electrocutare.

* Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicata
atunci cand aparatul este in functiune.

* Nu atingeti nicio parte incalzita, deoarece acest lucru
poate provoca arsuri grave.
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UTILIZARE SI INGRIJIRE

+ Desfasurati complet cablul de alimentare al aparatului
nainte de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator sau sunt defecte.

* Nu utilizati aparatul daca este gol.
+ Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.
* Nu mutati aparatul in timpul functionarii sau daca este

inca fierbinte. Odata récit, transportati aparatul cu ajutorul
manerelor.

* Nu folositi aparatul daca este inclinat in sus si nu l
intoarceti.

* Nu rasturnati aparatul in timp ce este in functiune sau
conectat la reteaua electrica.

+ Nu suprasolicitati capacitatea de lucru a aparatului.

+ Folositi cantitatile specifice de faina si de agent de
crestere indicate pentru fiecare program in sectiunea de
retete.

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica atunci cand
nu este utilizat si inainte de a intreprinde orice operatiune
de curatare.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si/sau a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experientd si cunostinte.

+ Nu depozitati sau transportati aparatul daca este inca
fierbinte.

+ Pastrati aparatul in stare buna. Verificati ca piesele mobile
sa nu fie nealiniate sau blocate si asigurati-va ca nu
exista piese rupte sau anomalii care ar putea impiedica
functionarea corectd a aparatului.

+ Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
dacé nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viata a aparatului.

+ Se lasa sa se raceasca timp de o ora inainte de utilizarea
ulterioara.

+ I nici un caz nu trebuie sa folositi aparatul mai mult timp
decét este necesar.

+ Ca referintd, in tabelul anexat apar mai multe retete care
includ cantitatea de alimente de prelucrat.

+ ATENTIE: Nu utilizati aparatul daca fereastra este crapata
sau sparta.

DESCRIERE

Fereastra

Bara de agitare

Butoi de paine

Maner de butoi de péine
Corp

Panou de control
Paharul de masurat
Lingura de masurat

— I oG Mmoo w >

Furca cu cérlig

PANOU DE CONTROL

LCD

Meniu

Greutate

AV Timer

Crusta
Pornire/Pauza/Stop

(o2 IS ) I O B R

Tn cazul in care modelul aparatului dvs. nu dispune de
accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate si
separat de la Serviciul de asistenta tehnica.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
iNAINTE DE UTILIZARE

* Asigurati-va ca a fost indepartat ambalajul tuturor
produselor.

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dat3, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea de ,Curatare”.

* Unele pérti ale aparatului au fost usor unse. In
consecinta, la prima utilizare a aparatului, este posibil
sa se detecteze un fum usor. Dupa o perioada scurta de
timp, acest fum va disparea.

* Pregétiti aparatul in functie de functia pe care doriti sé o
utilizati.

* La primele Tncercari, este posibil ca painea sa nu aiba
aspectul dorit, dar, cu putind practica, va veti obisnui in
curand.

UTILIZATI
* Deschideti capacul.

+ Scoateti butoiul de paine prin rotirea manerului in sens
invers acelor de ceasornic.

* Fixati bara de amestecare in pozitie.




+ Adaugati ingredientele in ordinea corecta.

+ Puneti butoiul de péine in pozitie pana cand se potriveste
corect, rotindu-se manerul in sensul acelor de ceasornic.

+ Inchideti capacul.

+ Desfasurati complet cablul de alimentare inainte de a-I
conecta.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Porniti aparatul cu ajutorul butonului Start/Pauza/Oprire,
se va auzi un semnal sonor, iar afisajul LCD va trece
implicit la Programul 1.

+ Apasati butonul de selectare a programului (MENU)
pentru a selecta programul dorit (a se vedea tabelul de
refete).

+ Apéasati butonul selector (CRUST) pentru a selecta nivelul
de rumenire dorit (usor, mediu, inchis).

+ Apasati butonul de selectare a greutatii pentru a deplasa
sageata pentru a selecta greutatea de paine dorita (500
g, 750 g, 1000 g). (INGRIJIREA nu este o optiune in
programele 8-17).

+ Daca doriti, apasati butoanele A ¥ pentru a méari durata
ciclului afisata pe afisajul LCD. (Functia de intérziere nu
este disponibila in programele 11, 13, 14, 15 si 17).

+ Porniti aparatul prin apasarea butonului Start/Pauza/Stop.
Se aude un semnal sonor scurt, iar cele doua puncte
de pe afisajul de timp incep sa clipeasca atunci cand
programul incepe. Bara de amestecare va incepe séa
amestece ingredientele. Daca este activata temporizarea
de intarziere, bara de agitare nu va amesteca
ingredientele pana cand programul nu este setat sa
inceapa.

+ Pentru a opri un program, apasati butonul Start/Pauza/

Stop (6) pana cand un semnal sonor confirma ca
programul a fost oprit.

+ Pentru a minimiza generarea de acrilamida in timpul
procesului de prajire, evitati sa obtineti culori maro inchis
pe péinea prajita.

+ Odata ce procesul este finalizat, se vor auzi zece
semnale sonore, iar aparatul va trece la setarea Keep
Warm (Pastrati cald) timp de 1 ora. Puteti apasa butonul
Start/Pause/Stop timp de 3 secunde pentru a opri
procesul, iar setarea Keep Warm (Pastrare la cald) se va
incheia.

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica si apoi
deschideti capacul folosind manusi de cuptor.

+ Lasati butoiul de paine sa se raceascé putin inainte de
amuta péinea. Folositi manusi de cuptor si rotiti cu grija
manerul butoiului de paine in sens antiorar pentru a-I
debloca si ridicati manerul pentru a-| scoate din masina.

+ Atentie: butoiul de paine si painea pot i foarte fierbint!
Manipulati intotdeauna cu grija.

+ Aparatul poate fi pornit din nou cu ajutorul butonului
Start/Pauza/Stop dupa ce dispozitivul de comanda s-a
racit; daca nu porneste din nou, nu-| fortati; Iasati-| sa se
raceasca.

* Folosind manusi de cuptor, intoarceti butoiul de péine cu
susul Tn jos (cu manerul butoiului de paine pliat in jos) pe
un gratar de racire sau pe o suprafaté curata de gatit si
scuturati usor pana cand péinea cade. Folositi o spatula
antiaderenta pentru a desprinde usor partile laterale ale
painii din butoiul de paine.

+ Se lasa painea sa se raceasca aproximativ 20 de minute
inainte de a o taia in felii. Se recomanda sa feliati painea
cu un cutter electric sau cu un cutit de paine zimtat.

Nu este recomandabil sa folositi un cutit de bucatar cu
muchie simpla. In caz contrar, painea poate fi supusa
deformarii.

+ Daca bara de amestecare rdmane in péine, scoateti-o
usor cu o spatuld sau o ustensila mica. Péinea este
fierbinte; nu folositi niciodatd ména pentru a indeparta
bara de amestecare. Cand operatiunea este finalizata,
scoateti aparatul din priza.

AFISAJ DE AVERTIZARE

* “H:HH": Acest avertisment inseamna ca temperatura
din interiorul butoiului de péine este prea mare. Apasati
butonul Start/Pauza/Stop pentru a opri programul,
scoateti aparatul din priza, deschideti capacul superior si
|&sati aparatul sa se raceasca complet timp de 10-20 de
minute Tnainte de a- reporni.

* Protectia la supratemperatura nu va fi activata pana cand
nu se termina programul curent. Dupa ce masina se
raceste, poate fi utilizatd in mod normal.

* "E:EQ": Acest avertisment inseamna ca senzorul de
temperatura este deconectat. Apasati butonul Start/
Pauza/Stop pentru a opri programul, scoateti cablul de
alimentare din priza. Va rugam sa contactati cel mai
apropiat agent de service autorizat pentru examinare,
reparare sau ajustare electrica/mecanica.

iNDEPARTAREA PAINII

+ Butoiul de péine va fi fierbinte si trebuie folosite manusi
de bucatarie. Scoateti butoiul de paine ridicand manerul
butoiului de péine si rotindu- in sens invers acelor de
ceasornic pentru a-| debloca si trageti butoiul de péine
drept in sus de la baza camerei.

+ Agitati cu grija painea cu capul in jos pana cand painea
cade din butoiul de péine. Se lasa sa se raceasca pe un
gratar de sarma timp de 10 minute inainte de a fi taiate.
Se taie in felii cu un cutit de péine.

+ Sfat: daca bara de amestecare iese in péine, indepartati
furculita cu cérlig.
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PASTRATI CALD

+ Dupa terminarea programului de coacere, masina de
facut paine va emite un semnal sonor de 10 ori si va trece
la setarea de mentinere la cald timp de 1 ora. Se va afisa
"0:00". Pentru a anula procesul de mentinere la cald,
apasati butonul Start/Pauza/Stop timp de 3 secunde.

« Sfat: Scoaterea painii imediat dupa terminarea
programului de coacere va impiedica intunecarea crustei.

MENIUL PROGRAMULUI
1 PAINE DE BAZA

« Este un tip de péine facuta din ingrediente simple, cum
ar fi faina, apd, sare si drojdie. Are o textura moale si
pufoasa in interior si o crusta crocanta la exterior.

2 QUICKBREAD

+ Timpul de framéantare, de crestere si de coacere este mai
scurt decat cel al painii de baza. Tesutul interior al painii
este mai dens.

+ Péinea rapida se face cu praf de copt si bicarbonat de
sodiu care sunt activate de umiditate si caldura. Pentru o
paine rapida perfectd, se sugereaza ca toate lichidele sa
fie asezate pe fundul butoiului de péine, iar ingredientele
uscate deasupra; in timpul amestecérii initiale a aluatului
pentru péine rapida, ingredientele uscate se pot aduna
in colturile vasului si poate fi necesar sé se ajute la
amestecarea mecanica pentru a evita aglomerarile de
faina. Daca da, folositi 0 spatulé de cauciuc.

3 PAINE DULCE

+ Pentru painea cu aditivi, cum ar fi sucuri de fructe, nuca
de cocos rasa, stafide, fructe uscate, ciocolata sau zahar
adaugat. Datorita unei faze mai lungi de crestere, painea
va fi usoara si aerisita.

4 PAINE FRANTUZEASCA

* Pentru paine usoara, facuta din faina fina. In mod normal,
painea este pufoasa si are o crusta crocanta. Acesta
nu este potrivit pentru retete de copt care necesita unt,
margarina sau lapte.

5 PAINE INTEGRALA DE GRAU

* Pentru coacerea péinii care contine cantitati semnificative
de grau integral. Aceasta setare are un timp de
preincélzire mai lung pentru a permite boabelor sa
absoarba apa si sa se extinda. Nu se recomanda
utilizarea functiei de intarziere, deoarece aceasta poate
produce rezultate slabe. Graul integral produce, de obicei,
o crusta crocanta si groasa.

6 PAINE DE OREZ

+ Se amesteca orezul fiert in faina cu 1:1 pentru a face
painea.

7 PAINE FARA GLUTEN

* Pentru péinea din faina fara gluten si amestecuri de copt.
Fainurile fara gluten au nevoie de mai mult timp pentru a
absorbi lichidele si au proprietati de crestere diferite.

8 DESERT

* Framantarea si coacerea acelor alimente cu mai multe
grasimi si proteine.

9 MIX

+ Se amesteca pentru ca faina si lichidele sa se amestece
bine.

10 ALUAT

* Acest program pregateste aluatul de drojdie pentru
chifle, pizza, cruste etc. pentru a fi copt intr-un cuptor
conventional. In acest program nu se coace nimic.

11 FRAMANTA

+ Se framénta doar, nu se ridica si nu se coace. Se
utilizeaza pentru a face aluat pentru pizza etc.

+ NOTA: Timp reglabil intre 00:08-00:45 minute.

12 PRAJITURI

+ Se framanta, se ridica si se coace. Pentru a ajuta la
procesul de crestere se foloseste sifon sau praf de copt.

13 JAM

* Folositi aceasta setare pentru a face gemuri din fructe
proaspete si marmelade din portocale. Nu mériti
cantitatea si nu permiteti ca reteta sa fiarba peste butoiul
de paine din camera de coacere. Daca se intampla acest
lucru, opriti imediat aparatul si scoateti cu grija butoiul de
péine. Se lasa sa se raceasca si se curata bine.

14 YOGURT

* Fermenteaza pentru a obtine iaurtul.

* Timpul de fermentare poate fi setat; exista optiuni de timp
6:00 -10:00. Valoarea implicita este 8:00. Apasati tasta A
pentru a méri timpul, apasati tasta ¥ pentru a micsora
timpul (30 de minute de fiecare data), iar soneria va suna
de 10 ori dupa terminarea acestuia.

« In timpul lucrului, sdgeata triunghiulara de pe ecran
indica: Fermentare.
15 COACERE

* Pentru coacerea suplimentara a painii este necesara
deoarece o incarcatura este prea usoara sau nu este




coapta pana la capét. In acest program, nu existd
framantare sau odihna.

16 OREZ LIPICIOS

+ Se framénta si se coace amestecul de orez glutinos
lustruit si orez.

17 DEZGHETARE

+ Pentru a dezgheta alimentele congelate inainte de a le
gati.

+ Implicit 30 min: reglabil de la 0:10 la 2:00, 10 min pentru
fiecare apasare.

NOTA 1: in unele programe, afisajul va emite un semnal
sonor de 10 ori si va clipi "ADD" atunci cnd recomanda
adaugarea de fructe, daca se doreste.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL
+ Opriti aparatul cu ajutorul butonului Start/Pauza/Stop.
+ Scoateti aparatul din priza.

+ Scoateti butoiul de péine prin rotirea manerului in sens
invers acelor de ceasornic, folosind o carpa, deoarece va
fi fierbinte.

+ Scoateti painea din butoiul de paine cu ajutorul unei
spatule de lemn sau al unui instrument similar rezistent la
caldura; nu folositi ustensile care ar putea deteriora stratul
antiaderent.

+ Lasati sa se raceasca timp de 20 minute inainte de
utilizare ulterioara.

+ Inchideti capacul.
+ Curatati aparatul.

ACCESORII

+ Accesoriu pentru cupa de masurare: Acest accesoriu
este utilizat pentru masurarea cantitatilor.

+ Accesoriu lingura de masurat: Acest accesoriu este
utilizat pentru masurarea cantitatilor.

+ Furca cu cérlig: Acest accesoriu este utilizat in cazul in
care este dificil sa se indeparteze paleta de amestecare
din aluat/paine dupa gatire.

RECOMANDARI PRACTICE
+ Folositi cantitati exacte.
+ Adaugati ingredientele proaspete la temperatura camerei.

* Addugati ingredientele in ordinea corectd, in conformitate
cu reteta. Intotdeauna folositi mai intéi ingredientele
lichide, apoi ingredientele uscate si, in cele din urma,
praful de copt.

* Nu folositi praf de copt chimic.

CURATARE

* Deconectati aparatul de la reteaua electrica si lasati-| sa
se raceasca inainte de a intreprinde orice activitate de
curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picaturi de detergent si apoi uscati-I.

* Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive, pentru
curatarea aparatului.

* Nu lasati apa sau orice alt lichid sa patrunda in orificiile
de aerisire pentru a evita deteriorarea partilor interioare
ale aparatului.

* Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu 1l puneti sub jet de apa.

+ Se recomanda sa curatati aparatul in mod regulat si sa
indepartati orice resturi de alimente.

+ In cazul in care aparatul nu se afl4 intr-o stare buna de
curatenie, suprafata acestuia se poate degrada si poate
afecta inexorabil durata de viata utila a aparatului si ar
putea deveni nesigur pentru utilizare.

* Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de spélat vase
(folosind un program de curatare moale) sau in apa calda
Ccu sapun:

- Cupa

- Lingura

- Furca cu carlig
- Butoi de paine

- Bara de agitare

+ Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care pot fi spalate
in masina de spélat vase sau in chiuveta trebuie s&
permita scurgerea usoara a apei.

* Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare si
depozitare.

SERVICIU

+ Orice utilizare necorespunzatoare sau nerespectarea
instructiunilor de utilizare face ca garantia si raspunderea
producatorului s& devina nuld si neavenita.

ANOMALII SI REPARATII

+ In cazul in care apar probleme, duceti aparatul la un
serviciu de asistenta tehnica autorizat. Nu incercati
s& demontati sau sa reparati aparatul fara asistenta,
deoarece acest lucru poate fi periculos.

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs se bucura de recunoasterea si protectia
garantiei legale in conformitate cu legislatia in vigoare.
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Pentru a va pune in aplicare drepturile sau interesele,
trebuie s& mergeti la oricare dintre serviciile noastre oficiale
de asistenta tehnica.

Pe cel mai apropiat il puteti gasi accesand urmatorul link
web: https://www.blackanddecker.eu//

De asemenea, puteti solicita informatii aferente
contactandu-ne.

Puteti descarca acest manual de instructiuni si actualizarile
acestuia de la https://www.blackanddecker.eu//

PENTRU VERSIUNILE DE PRODUSE DIN UE SI/SAU iN
CAZUL iN CARE ESTE SOLICITAT iN TARA DVS
ECOLOGIA $I RECICLABILITATEA PRODUSULUI

+ Materialele din care este alcatuit ambalajul acestui aparat
sunt incluse intr-un sistem de colectare, clasificare si
reciclare. in cazul in care doriti s le eliminati, utilizati
containerele publice adecvate pentru fiecare tip de
material.

+ Produsul nu contine concentratii de substante care ar
putea fi considerate daunatoare pentru mediu.

Acest simbol semnifica faptul cd, in cazul in care
doriti s eliminati produsul dupa terminarea
duratei sale de viata, duceti-| la un agent

mmmmm 2Utorizat pentru colectarea selectiva a deseurilor
de echipamente electrice si electronice (DEEE).

Acest aparat este conform cu Directiva 2014/35/UE
privind joasa tensiune, Directiva 2014/30/UE privind
compatibilitatea electromagnetica, Directiva 2011/65/
UE privind restrictiile de utilizare a anumitor substante
periculoase in echipamentele electrice si electronice si
Directiva 2009/125/CE privind cerintele de proiectare
ecologica pentru produsele cu impact energetic.

Informatii privind substantele care prezinta motive

de ngrijorare deosebita (SVHC) in conformitate cu
Regulamentul 1907/2006/CE (REACH): Acest produs
contine plumb, nr. CAS 7439-92-1.

Black & Decker® si BLACK+DECKER™ si siglele Black
& Decker® si BLACK+DECKER™ sunt méarci comerciale
inregistrate ale The Black & Decker® Corporation si sunt
utilizate sub licenta. Toate drepturile rezervate. Importat
si distribuit de ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

UNITATI S| MASURATORI DE ECHIVALENTA
* tsp: lingurita

« thsp: lingura

+Cupa 100 g

* %> cand: 120 ml

+ Cupa 240 ml

* ml: mililitru

*g: gram




Meniuri Secventa. | Ingredient Volum Volum Volum Observatie
Timp 2:55 3:00 3:05
greutatea
oaini 5009 750 g 1000 g
1] apa 210 ml 260 ml 320 ml
[2] sare Y lingurita 1 lingurita 1 lingurita Pune-l in coltul butoiului
1
Paine de [3] zahar 1 lingura 2 linguri 2 linguri Pune-l in coltul butoiului
baza 4 ulei 1+%lingurta | 2+%linguri | 3 linguri
féina cu - o
[5] continut ridicat g;g’ Scani/ 13 canis420g g&f oani f
de gluten g g
droidie Se adauga la faina
[6] droj %4 lingurita 1 lingurita 1 lingurita uscatd, nu se amesteca
instantanee ’ ! ’ VAR
cu niciun lichid
Timp 1:55 2:00 2:05
greutatea
paini 500 g 750 g 1000 g
(] api 140 ml 190 ml 230 ml Temperatura apei 40-
50 °C
[2] sare 2/3 lingurita % lingurita 1 lingurita Pune-I in coltul butoiului
2 N 8] zahar 1 lingura 2 linguri 3 linguri Pune-I in coltul butoiului
Paine rapida
[4] ulei 2 linguri 2+ linguri | 3 linguri
faina cu -
5] continut ridicat | 2 cani/200g | 2272080\ 3 cani 1435 g
ded 360 g
e gluten
drojdie Se adauga la faina
1 H 13 1 H 1+3 1 H 1+3 A 3
[6] instantanee 2+ lingurita 2+";lingurita | 2+ linguritd | uscata, nu se amesteca

cu niciun lichid

ROMANA



Meniuri Secventa. | Ingredient Volum Volum Volum Observatie
Timp 3:40 3:45 3:50
g;?r‘]‘itiatea 500 g 750 g 1000 g
[1] apa 120 ml 160 ml 220 ml
[2] sare Y lingurita " lingurita Y lingurita Pune-l in coltul butoiului
[3] ou 1 buc 1 buc 1 buc
3 [4] zahar 2 linguri 3 linguri 4 linguri Pune-l in coltul butoiului
Péine dulce
[5] ulei 1+% lingurita 2 linguri 2+ linguri
[6] Lapte praf s cana 1/3 cana Y, cana
féina cu 3 o
7 contint ridicat | 2 cani /290 g 350/ canif |3 cani/
de gluten 9 9
droidie Se adauga la faina
[8] instJantanee % lingurita 1 lingurita 1 lingurita uscata, nu se amesteca
cu niciun lichid
Timp 3:55 4:00 4:05
g;‘i’r‘]’itia‘ea 500 g 750 g 1000 g
[1] apa 180 ml 260 ml 320 ml
[2] sare 2 lingurite 2+ lingurita | 3 lingurite Pune-I in coltul butoiului
4
Paine [3] zahar 1+% lingurita 1+% lingurita | 2 linguri Pune-I in coltul butoiului
franfuzeasca |, ulei 1 lingura 1+% lingurita | 2 lingur
faina cu - ] )
5] continut ridicat | 2+ cesti /300 g | 2374 G8ni/ | 3+7a cesti/
; ’ 400 g 5009
de gluten
droidie Se adauga la faina
[6] instJantanee % lingurita 1 lingurita 1 lingurita uscatd, nu se amesteca

cu niciun lichid




Meniuri Secventa. | Ingredient Volum Volum Volum Observatie
Timp 3:55 4:00 4:05
greutatea
painii 5009 750 g 1000 g
1] apa 180 ml 220 ml 270 ml
[2] sare 2/3 lingurita % lingurita 1 lingurita Pune-l in coltul butoiului
5 [3] zahar 1+% lingurita 2 linguri 3 linguri Pune-l in coltul butoiului
Paine
integrald de | [4] ulei 2 linguri 2+%linguri | 3 linguri
gréu faina cu o
[5] continut ridicat | 1 cana / 145 g ]ggz oot/ 1 9 cani/ 220 g
de gluten 9
féina integrala < 1+72 cesti / -
[6] de grau 1cana/145¢g 180g 2cani/220 g
drojdie Se adauga la faina
[7 instantanee %4 lingurita 1 lingurita 1 lingurita uscata, nu se amesteca
cu niciun lichid
Timp 2:40 2:45 2:50
greutatea
paini 500¢g 750 ¢ 1000 g
[1] apa 150 ml 190 ml 240 ml
[2] sare 2/3 lingurita % lingurita 1 lingurita Pune-I in coltul butoiului
[3] ou 1 buc 1 buc 1 buc
6
Paine de [4] zahar 1 lingura 2 linguri 2 linguri Pune-l in coltul butoiului
orez 5] ulei 2 lingurite 2+% lingurita | 3 lingurite
[6] orez fiert s cand 1/3 cana Y cana Folositi orez fiert racit
faina cu 1 cani
7 continut ridicat | 2 cani /290 g gg(f oA/ 3 cani /435 g
de gluten Y
droidie Se adauga la faina
[8] droj % lingurita 1 lingurita 1 lingurita uscata, nu se amesteca
instantanee ' ' '

cu niciun lichid

ROMANA



Meniuri Secventa. | Ingredient Volum Volum Volum Observatie
Timp 2:55 3:00 3:05
greutatea
painii 5009 750 g 1000 g
1] apa 140 ml 190 ml 230 ml
[2] sare 2/3 lingurita % lingurita 1 lingurita Pune-l in coltul butoiului
7 [3] zahar 2 linguri 2+ linguri | 3 linguri Pune-l in coltul butoiului
Péine fara
gluten [4] ulei 2 linguri 2+%linguri | 3 linguri
féina fara 3 - 2+Ya cesti/
[] gluten 1+% cani /2559 |2 céni/ 290 g 325
faina de y . : ) % cesti/ Se poate inlocui cu faind
[6] porumb Yacesti/ 359 Yocesti/ 70 g 10g de ovaz
droidie Se adauga la faina
7 droj Y4 lingurita 1 lingurita 1 lingurita uscatd, nu se amesteca
instantanee ' ! ’ VAR
cu niciun lichid
Timp 1:40 / /
1] ou 2 buc
8 [2] lapte 1 cana
Desert 3] orez fiert 1+% cani
[4] zahar Y, lingura
[5] stafide Y2 cesti
Timp 0:15
[1] apa 330 ml
9 [2] sare 1 lingurita Pune-I in coltul butoiului
Amestec 1 1q) ulei 3 linguri
faina cu
[4] continut ridicat | 4 cani / 560 g
de gluten




Meniuri Secventa. | Ingredient Volum Volum Volum Observatie
Timp 1:30/750 g 1:30/1000 g
1] apa 260 ml 330 ml
[2] sare 1 lingurita 1 lingurita Pune-I in coltul butoiului
10 3] ulei 2+, linguri 3 linguri
Aluat faina cu
[4] continut ridicat | 2+% cani /400 g |4 cani/ 560 g
de gluten
. Se adauga la faina
drojdie P—— P p <
[5] instantanee 1+7 lingurita 1+ lingurita uscatd, nu se amesteca
cu niciun lichid
) . Reglabil de la 0:08 la
Timp 0:08 0:45
< suma
y apa corespunzatoare
" [2] sare 1 lingurita
Framanta - A
[3] ulei 3 linguri
faina cu suma
Y ggngt'lzl:;r:'d'cat corespunzatoare
Timp 2:20
1 apa 30ml
i P Se dizolva zaharul in
2] ou 3 buc ou si apa, se amesteca
bine cu un mixer electric,
12 [3] zahar Y5 cesti apoi se pun celelalte
Tort ingrediente impreuna
[4] ulei 2 linguri intr-un butoi de péine,
- apoi se porneste acest
faina < .
[5] “ 2cani/280g meniu.
autogresata
drojdie Sy
(6] instantanee 1 lingurita
Timp 1:20
1] celuloza 3 cani Se amesteca pana cand
13 se face terci; se poate
Gem 2] amidon Y cesti adauga apa daca este
’ necesar.
. < Adaugati zahar dupa
(3] zahar 1 cand gustul personal
Timp 8:00 Reglabil de a 6:00 la
14 (] lapte 1000 ml 10:00
laurt —
2 bacterii lactice 100 ml

acide

ROMANA



Meniuri Secventa. | Ingredient Volum Volum Volum Observatie
15 Timp 0:30, reglabil de la 0:10 1a 1:30
Coaceti 2 Aparatul mentine o temperatura de aproximativ 150 °C. Timpul este reglabil cu ajutorul
' butoanelor ‘A " i “V ",
Timp 1:20
16 [1] apa 275ml
Orez lipicios P
[2] orez glutinous | 250 g
17 )
Timp 0:30
Dezghetare




DEPANARE

PROBLEM

PROBLEMA CAUZA

SOLUTIE

Miros sau miros de arsura.

Faina sau alte ingrediente s-au varsat in came-
ra de coacere.

Opriti masina de facut paine si
|asati-0 sa se raceasca complet.
Stergeti excesul de fdina etc. din
camera de copt cu un prosop de
hartie.

Ingredientele care nu se
amesteca pot auzi motorul
nvartindu-se.

Este posibil ca butoiul de péine sau bara de
agitare sa nu fie instalate corect.

Asigurati-va ca bara de agitare este
fixata pana la capat pe arbore.

Prea multe ingrediente.

Masurati cu exactitate ingredientele.

"HHH" se afiseaza atunci
cand este apasat butonul
Start/Stop.

Temperatura interna a aparatului de facut paine
este prea mare.

Lasati aparatul sa se raceasca intre
programe. Scoateti aparatul din
priza, deschideti capacul si scoateti
butoiul de paine. Se lasa sa se
raceasca timp de 15-30 de minute
inainte de a incepe noi programe.

Fereastra este innorata sau
acoperita de condens.

Poate aparea in timpul programelor de ameste-
care sau de crestere.

Condensul dispare de obicei in
timpul programelor de coacere.
Curatati bine fereastra intre doua
utilizari.

Bara de amestecare iese
odata cu painea.

Crusta mai groasa cu crusta inchisa la culoare.

Nu este neobisnuit ca bara de
amestecat sa iasa odata cu pai-
nea. Dupd ce péinea se raceste,
indepartati bara de amestecare cu
0 spatula.

Aluatul nu se amestecé bine.
Faina si alte ingrediente se
acumuleaza pe peretii cratitei.
Bucata de paine este acoperi-
ta cu faina.

Este posibil ca butoiul de paine sau bara de
agitare sa nu fie instalate corect.

Asigurati-va ca butoiul de péine
este bine fixat in unitate, iar bara de
agitare este bine fixata pe ax.

Prea multe ingrediente.

Asigurati-va ca ingredientele sunt
masurate cu exactitate si adaugate
in ordinea corecta.

Aluatul fara gluten este de obicei foarte umed.
Este posibil sa fie nevoie de ajutor suplimentar
prin razuirea peretilor cu o spatula de cauciuc.

Faina in exces poate fi indepartata
din péine dupé ce s-a copt si s-a
racit. Adaugati apa, cate o lingurita
pe rand, pana cand aluatul devine
0 minge.

Péinea se ridica prea mult
sau impinge capacul in sus.

Ingredientele nu au fost masurate corect (prea
multa drojdie, faina).

Se masoara cu precizie toate in-
gredientele si se verifica daca s-au
adaugat zahéarul si sarea.

Bara de amestecare nu se afla in butoiul de
paine.

Tncercati s& micsorati cantitatea de
drojdie cu ¥4 lingurita (1,2 ml).

Am uitat sa adaug sare.

Verificati instalarea barei de agitare.

ROMANA



PROBLEM

PROBLEMA CAUZA

SOLUTIE

Péinea nu creste; painea este
scurta.

Masurarea incorecta a ingredientelor sau a
drojdiei inactive.

Méasurati cu precizie toate ingredi-
entele. Verificati data de expirare a
drojdiei si a fainii.

Ridicarea capacului in timpul programelor.

Tineti capacul inchis in timpul
coacerii.

Temperatura lichidelor este foarte rece.

Lichidele trebuie sa fie la tempera-
tura camerei.

Painea are un crater in partea
de sus a painii odata coapta.

Aluatul a crescut prea repede.
Prea multa drojdie sau apa.
Afost ales un program incorect pentru reteta.

Nu deschideti capacul in timpul
coacerii. Selectati o optiune de
crustd mai inchisa.

Culoarea crustei este prea
deschisa.

Deschiderea capacului in timpul coacerii.

Nu deschideti capacul in timpul
coacerii. Selectati o optiune de
crusta mai inchisa.

Culoarea crustei este prea
nchisa.

Prea mult zahar in reteta.

Diminuati usor cantitatea de zahar.
Selectati o optiune de crusta mai
usoara.

Bucata de péine este de-
zechilibrata.

Prea multa drojdie sau apa.

Masurati cu precizie toate ingre-
dientele. Diminuati usor drojdia
sau apa.

Se amesteca aluatul impins de bara intr-o parte
inainte de a se ridica si coace.

Este posibil ca unele péini sa nu
aiba o forma uniforma, in special cu
faina integrala.

Painile facute sunt de diferite
forme.

Variaza in functie de tipul de péine.

Painea integrala sau multicereale
este mai densa si poate fi mai scur-
ta decét painea alba de baza.

Partea inferioara este goala
sau cufundata in interior.

Aluat prea umed, prea multa drojdie, fara sare.

Se masoara cu precizie toate
ingredientele Se micsoreaza putin
drojdia sau apa. Verificati masura-
rea sarii.

Apa este prea fierbinte.

Folositi apa la temperatura camerei.

Paine insuficient coapta sau
cu aluat lipicios.

Prea mult lichid; program ales incorect.

Se scade lichidul si se masoara cu
grija ingredientele.

Verificati programul ales pentru
reteta respectiva.

Painea se face piure cand se
taie in felii.

Painea este prea fierbinte.

Se lasa sa se raceasca pe un gratar
de sérma timp de 15-30 de minute
inainte de a fi taiate.

Péinea are o textura grea,
groasa.

Prea multa faina, faina veche.
Nu este suficienta apa.

Tncercati s& mériti apa sau sa
micsorati faina.

Painea integrala va avea o textura
mai grea.

Baza butoiului de paine s-a
ntunecat sau este patata.

Dupé spalarea in masina de spalat vase.

Acest lucru este normal si nu va
afecta butoiul de paine.




