Manual de utilizare SFR6200SS

FRITEUZA 1.5L 900W SENCOR

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

e Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varsta de peste 8 ani si de persoane cu capacitati
fizice, mentale si senzoriale reduse sau cu lipsa de expereinta si cunostinte, doar dacd acestia
sunt supravegheati si instruiti cu privire la utilizarea aparatului si daca inteleg eventualele
pericole.

e Copiii nu trebuie sa se joace cu acest aparat.

e Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie efectuata de catre copii decat daca sunt
supravegheati.

e Nu lasati copiii mai mici de 8 ani in apropierea aparatului sau a cablului de alimentare al
acestuia.

e Tncazul in care cablul de alimentare este deteriorat, reparati-I la un service autorizat pentru a
preveni provocarea unor situatii periculoase. Este interzisa utilizarea aparatului daca acesta
are cablul de alimentare deteriorat.

e Suprafetele aparatului care intra in contact cu aliemntele trebuie intotdeauna curatate
conform instructiunilor din acest manual de utilizare.

e Aparatul nu este destinat pentru a fi utilizat cu ajutorul unui temporizator extern sau cu
telecomanda.

e Aparatul este destinat doar pentru uz casnic. Acest aparat nu este destinat utilizarii in spatii
precum:

= Bucatariile mici pentru personal in magazine, birouri si celelalte locuri de munca;
=  Fermele agricole;
= Camerele de hotel sau motel si alte spatii rezidentiale;
* Tntreprinderile care asigurd cazarea cu micul dejun.
Atentie:

Suprafata fierbinte!

Aparatul trebuie sa fie amplasat intr-o pozitie stabild, cu manerele pozitionate adtfel incat sa
impiedice scurgerea lichidelor fierbinti.

Parte exterioara a aparatului, oala, cosul de prajit si partile interioare ale capacului devin
foarte fierbinti in timpul utilizarii!

Siguranta electrica

Tnainte de a conecta aparatul la sursa de alimentare, asigurati-va ca tensiunea indicatd pe
aparat corespunde cu cea de la priza. Conectati aparatul la o priza cu pamantare. Nu utilizati
prelungitor.

Nu conectati sau deconectati cablul de alimentare la si de la priza cu mainile ude.

Asigurati-va ca contactele stecherului nu intra in contact cu apa sau umezeala.

Nu deconectati aparatul de la priza tragand de cablul de alimentare. Acest lucru ar putea
deteriora cablul de alimentare sau priza. Deconectati cablul de la priza tragand usor de
stecher.

Nu puneti obiecte grele pe cablul ed alimentare. Asigurati-va ca cablul de alimentare by atarna
peste marginea mesei si ca nu atinge o suprafata fierbinte sau obiecte ascutite.

Pentru a evita pericolul de accidentare prin electrocutare, nu reparati singur aparatul si nu
efectuati nicio ajustare la acesta. Efectuati toate reparatiile sau ajustarile aparatului la un
service autorizat. Modificarea aparatului in timpul perioadei de garantie poate anula garantia.
Pentru a preveni riscul de accidentare prin electrocutare, nu introduceti niciodata aparatul,
cablul de alimentare sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

Opriti intotdeauna aparatul si deconectati-l de la priza dupa ce ati terminat de utilizat.
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Utilizarea corecta a aparatului

e Acest aparat este utilizat pentru prajirea alimentelor. Nu este destinat pentru a aduce lichide
la fierbere. Nu-| utilizati in alt scop decat pentru care a fost conceput.

e Acest aparat este proiectat pentru utilizare numai in interior. Nu il utilziati niciodata intr-un
mediu industrial sau in aer liber.

e Acest aparat trebuie utilizat doar in conformitate cu instructiunile cuprinse Tn acest manual de
utilizare.

e Folositi aparatul doar cu accesoriile originale, furnizate impreuna cu acesta.

Atentie:
Utilizarea accesoriilor neoriginale poate duce la aparitia unei situatii periculoase.

e Nu utilizati aparatul pentru incalzirea interioara!

e Intotdeauna opriti si deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand nu il utilizati,
cand 1l Iasati nesupravegheat, Tnainte de a-l curata, intretine sau muta. Nu mutati niciodata
aparatul in timpul functionarii.

e Nu folositi aparatul daca nu functioneaza corect sau daca a cazut pe podea, a fost introdus in
apa sau a fost deteriorat in orice alt mod. Predati-l unui centru de service autorizat pentru
inspectie sau reparatie.

e Nu porniti aparatul fara ca oala sa fie umpluta cu uleiul de prajit.

e Nu puneti niciun obiect Tn oala cu exceptia cosului de prajit.

e Este interzisa modificarea suprafetei aparatului in orice mod, de ex. folosind tapet autoadeziv,

folie, etc.

Locul de instalare a aparatului

Folositi aparatul doar pe o suprafata pland, uscata, curata, stabila si rezistenta la caldura.

Nu utilziati aparatul in apropierea materialelor inflamabile, cum ar fi perdele, prosoape de
bucatarie, etc.

Nu puneti aparatul pe marginea unei mese, pe storcator, pe suprafete instabile, inclinate sau
neuniforme, pe o soba electrica sau pe gaz si alte surse de caldura sau in apropierea acestora.
Pentru a asigura o circulatie suficienta a aerului in timpul functionarii, trebuie sa pastrati un
spatiu de siguranta liber de cel putin 15 cm pe toate partile apartului. Nu puneti obiecte pe
aparat si nu acoperiti orificiile de ventilatie.

Nu puneti aparatul in apropierea unor obiecte, suprafete sau sub obiecte care se pot
deteriora, de exemplu pereti, dulapuri de bucatarie, dulapuri, tablouri, eprdele. Aburul care
scapa le-ar putea deteriora.

Siguranta in timpul utilizarii

e Tnainte de a turna uleiul de prajit in aparat, asigurati-va ca toate péartile acestuia sunt complet
uscate. Uscati toate alimentele Tnainte de a le pune in aparat. in caz contrar, uleiul fierbinte va
incepe sa stropeasca.

e Aveti grija cand manipulati obiectele congelate. Scoateti toate bucatile de gheata. CU cat
ramane mai multa gheata pe alimente, cu atat uleiul va stropi mai mult.

e Uleiul vechi, mai ales cel murdar, se poate aprinde spontan atunci cand este supraincalzit.
Tnlocuiti uleiul &n timp util. Tn cazul unui incendiu deconectati stecherul si acoperiti uleiul care
arde cu o patura.

[ ]

Avertizare:

Nu folositi niciodata apa pentru stingerea unui incendiu cauzat de friteuza.

Nu addugati niciodata mai ult ulei in oala decat pana la marcajul MAX si niciodata mai putin
decat marcajul MIN. Ori de cate ori porniti aparatul, asigurati-va ca in interior exista o cantitate
suficienta de ulei.
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(inclusiv traducerea) prin orice mijloace necesita in prealabil aprobarea scrisd a companiei. Retipdrirea, chiar si partiald, este interzisd. Aceste instructiuni de utilizare reflecta specificatiile tehnice ale
produsului la data elabordrii manualului. © 2024 SC LECHPOL ELECTRONIC SRL (editia in limba romand) Toate drepturile rezervate

pag. 2



Manual de utilizare SFR6200SS

Nu porniti niciodatd aparatul dac3 nu este ulei in oal3. Tn caz contrar se poate supraincilzi.

Nu topiti bucati de grasime in friteuza. Daca grasimea nu acopera plita, temperatura ridicata
rezultata poate duce la deteriorarea aparatului sau la un incendiu! Dizolvati grasimea intr-o
oala sau recipient similat inainte de a o folosi.

Aparatul nu trebuie lasat fara supraveghere cand este in functiune.

Cand utilizati aparatul, capacul trebuie sa fie bine inchis. Nu puneti obiecte pe capac (de ex.
manusi de protectie, lavete) care ar putea acoperi orificiul de evacuare a aburului.

n timpul functiondrii, trebuie s existe o zona suficientd pentru circulatia aerului deasupra
aparatului si in jurul acestuia si nu blocati aerisirea acestuia.

Asigurati-va ca orificiul de evacuare a aburului nu este indreptat catre materiale sensibile la
caldura sau catre dumneavoastra sau alte persoane. Aburul fierbinte poate provoca opariri
grave.

Tn timpul prajirii, nu atingeti locurile in care se degaja abur fierbinte, deoarece aceasta poate
provoca arsuri sau oparire.

Aveti grija cand deschideti capacul; asigurati-va ca aburul iese departe de corpul
dumneavoastra.

Nu introduceti mainile Tn zona interioara a aparatului in timp ce acesta functioneaza.

Evitati contactul cu aburul fierbinte, care este eliberat din orificiile de ventilatie in timp ce
aparatul functioneaza.

Cand aparatul este in functiune, temperatura suprafetelor accesibile poate fi mai mare. Nu
atingeti suprafata fierbinte. In caz contrar, acest lucru ar putea provoca arsuri. Folositi manerul
pentru a scoate si transporta cosul de prajit fierbinte.

Asigurati-va ca nu stropiti cu apa sau alte lichide stecherul sau priza si ca aburul fierbinte emis
de aparat este, de asemenea, tinut departe. Daca totusi se intampla acest lucru, decuplati
intrerupatorul de circuit al prizei si apoi uscati cu grija priza si stecherul inainte de urmatoarea
utilziare.

Nu puneti cosul de prajit fierbinte pe suprafete sensibile la caldura.

Manipularea aparatului si a pieselor sale

Cand ati terminat de utilizat aparatul, manipulati-l intotdeauna stfel incat sa nu atingeti
suprafata sa exterioara sau alte parti care pot fi inca fierbinti ca urmare a caldurii reziduale.
Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului. Dupa ce opriti si deconectati aparatul de la
priza, utilizati manerele de transport ale aparatului pentru a-l ridica si a-l transporta. Din
motive de siguranta, va rugam sa folositi manusi de cuptor.

Aveti foarte mare grija atunci cand mutati cosul de prajit cand acesta este umplut cu aliemnte
fierbinti.

Siguranta in timpul intretinerii

Lasati aparatul sa se raceasca complet inainte de a-l curata.

Curatati in mod regulat aparatul dupa fiecare utilizare, conform instructiunilor din capitolul
Intretinere si curdtare. Nu efectuati nicio intretinere a aparatului in afara de procedura de
intretinere descrisd in capitolul Intretinere si curatare.

Partea exterioara a aparatului nu este conceputa pentru a fi spalata in masina de spalat vase.
Nu spalati niciodata aparatul sub jet de apa si nu il scufundati in apa sau alt lichid.
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1 3

11
CLICTRCU CUOLELIELIR
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Tnainte de a utiliza acest aparat, va rugdm sa cititi cu atentie manualul de utilizare, chiar daca sunteti
familiarizat cu produsul. Utilizati aparatul doar in modul descris Tn acest manual de utilizare. Pastrati
acest manual de utilizare intr-un loc sigur, unde poate fi preluat cu usurinta pentru consultari
ulterioare.

Va recomandam sa pastrati cutia originald, materialele de ambalare, chitanta de cumparare si
garantia. In cazul transportérii, vd recomandam sa impachetati aparatul in cutia original, de la
producator.

DESCRIEREA APARATULUI

A1 Cos de prajit din otel cromat

A2 Maner cos detasabil

A3 Suport fix pentru cos pentru scurgerea mediului de prajit

A4 Oala

A5 Indicator de putere

A6 Capac

A7 Fereastra de vizualizare pentru inspectarea procesului de pradjire
A8 Corp friteuza

A9 Manere unitate friteuza — Sunt rezistente la caldura si previn orice arsuri si permit manipularea
aparatului in timpul functionarii fara a fi nevoie de manusi de protectie
A10 Temperaturi de prajire 130°C, 150°C, 170°C si 190°C

Al11 Buton de control al temperaturii

A12 Pozitia OFF Oprit

B1 Maner fire
B2 Suport fire

C1 Semne de nivel mediu, minim si maxim pentru prajire
C2 Plita

D1 Placa de acoperire a capacului
D2 Sticla transparenta
D3 Filtru metalic

SCOPUL UTILIZARII FRITEUZEI
e Aceasta friteuza este destinata exclusiv prajirii alimentelor folosind ulei adecvat sau grasime.
Nu este destinata pentru incalzirea apei sau a altor lichide sau pentru gatirea alimentelor
direct in oala fara a utiliza un mediu de prajit.

TINAINTE DE PRIMA UTILIZARE
e Tnainte de prima utilizare, spalati vasul A1 impreund cu manerul A2 folosind o solutie fierbinte
cu detergent. Clatiti apoi toate aceste parti cu apa curata si uscati-le bine cu un material textil
fin. Ambele parti pot fi spaalte si in masina de spalat vase.
e De asemenea, curatati partile interioare si exterioare ale unitatii folosind un material textil

usor umezit si apoi stergeti cu unul uscat. Nu introduceti niciodata unitatea in apa sau in orice
alt lichid!

FUNCTIONARE
PREGATIREA FRITEUZEI PENTRU PRAJIRE
e Puneti friteuza pe o suprafata uniforma adecvata, care sa nu fie la indemana copiilor.
Pozitionati intotdeauna manerela astfel incat nimeni sa nu poata atinge si sa doboare sau sa
incline friteuza sau sa-i verse continutul fierbinte.
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e Daca doriti sa puneti friteuza pe o plita de gatit sub hota, asigurati-va ca plita este oprita.

e Scoateti cosul de prajit si introduceti manerul A2 in cosul de prajit strangand firele cosului B1
unul spre celalalt cu degetele si introduceti capetele indoite in orificiile din suportul B2 de pe
cos. Apoi aplicati o presiune usoara pentru a fixa firele in suport. Se va auzi un click.

e Se toarnp mediul de prajit (ulei de prajit sau grasime lichida sau dizolvata) in vasul de prajit
uscat si gol A4 pana la marcajul MAX, vezi fig. C. Utilizati doar uleiuri si grasimi care sunt
marcate Tn mod explicit ca “non-spumant” si potrivite pentru prajire adanca. Aceste informatii
sunt furnizate pe ambalaj sau pe eticheta.

Avertisment:

Nu turnati niciodata mai mult mediu de prajit in vasul de prajit pana la marcajul MAX si niciodata mai
putin de pana la marcajul MIN.

Nu turnati niciodata lichid, de exemplu apa, in oala.

Nu combinati niciodata diferite tipuri de grasimi sau uleiuri. S-ar putea sa reverse din friteuza.

e Curatati marginea superioara a oalei si orice alte parti care au fost murdare n timp ce oala era
umpluta.

PREGATIRE ALIMENTE

e De regul3, taiati alimentele in bucati de dimensiuni egale pentru a va asigura ca se gatesc
uniform.

e Daca alimentele destinate prajirii sunt umede, mai intai uscati-le. Asezonati intotdeauna
alimentele cu condimente doar dupa prajire si nu aplicati condimente deasupra oalei sau in
timpul prajirii.

e Daca doriti sa prajiti alimente in crusta/aluat, asigurati-va ca acestea sunt acoperite uniform si
ca orice exces de pesmet este indepartat, deoarece pesmetul vrac strica calitatea mediului de
prajire.

e Anumite tipuri de alimente, cum ar fi gogosile, pot fi prajite direct in oala care contine mediul
de prajit, fara a utiliza cosul de prajit.

e Taiati bucati mari de mancare, de ex. pui, Tn bucati mai mici. Acest lucru va preveni oparirea
ulterioara la scoaterea alimentelor din cos.

e Nu puneti prea multe bucati de mancare una peste alta, acestea s-ar putea lipi.

e ndepértati orice exces de gheatd din alimentele congelate, deoarece ar putea cauza fierberea
uleiului.

e Nu umpleti cosul mai mult de jumatate, altfel temperatura mediului de prajire va scadea si
rezultatul prajirii nu va fi optim.

DEEP FRYING

e Conectati stecherul cablului de alimentare la o priza.

e Setati butonul de control al temperaturii A1l la temperatura dorita. Informatiile despre
temperatura corespunzatoare se gasesc pe eticheta alimentelor sau in tabelul din acest
manual de utilizare. Indicatorul luminos A5 se va aprinde. Temperatura este atinsa cand
indicatorul se stinge si dureaza aproximativ 10 minute.

e Introducetiincet cosul cu mancare in oala de prajit. Apoi inclinati in jos capacul si poate incepe
pdjirea. Aburul poate iesi prin capac in timpul procesului de prajire. Acest lucru este normal si
nu constituie o defectiune.

Atentie:
Cand prajiti alimente care contin o cantitate mare de apa sau alimente congelate, coborati incet cosul
in mediul de prajire. Acest lucru va impiedica revarsarea acestuia.

e 1ntimp ce prédjiti, vd recomand3dm si amestecati alimentele ocazional pentru a preveni lipirea
lor. Puteti monitoriza progresul prajirii prin fereastra din capac.

Aceste instructiuni de utilizare sunt o publicatie a SC LECHPOL ELECTRONIC SRL (B-dul Republicii nr. 5, Resita, Romania) . Toate drepturile, inclusiv cele aferente traducerii, sunt rezervate. Reproducerea
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Nota:

Termostatul se va porni si se va opri automat pentru a mentine temperatura corecta a mediului de
prajit. Pe baza acestui lucru, indicatorul luminos de alimentare se va aprinde si se va stinge
intermitent.

Avertisment:

Friteuza si capacul sunt foarte fierbinti in timpul procesului de préjire. in cazul in care este necesara
manipularea friteuzei in timpul functionarii acesteia, folositi intotdeauna manusi de cuptor si
manipulati-o doar folosind manerele A9.

e Dupai ce ati terminat de préjit, rotiti butonul de comanda in pozitia A12 (oprit). Tnclinati
capacul, pentru a nu intra in contact cu aburul fierbinte, trageti cosul deasupra nivelului
mediului de prajit si apoi agatati-l pe suportul fix A3 in pozitia de picurare. Lasati excesul de
ulei sa se scurga de pe alimente.

Avertisment:
Nu atingeti niciodata cosul de prajit cand ati terminat de prajit, este foarte fierbinte! Ridicati cosul de
prajit din friteuza numai prin manerul cosului.

e Lasati friteuza sa se raceasca cu capacul deschis pentru a preveni condensarea apei.

e Dupa ce uleiul se scurge, puneti mancarea prajita intr-un recipient adecvat. Va recomandam sa
captusiti recipientul cu un prosp de hartie adecvat.

Tabel timp si temperatura recomandate
e in general, se recomands folosirea unor temperaturi mai scizute pentru alimentele casante
(legume, peste) si temperaturi mai ridicate pentru alimentele congelate (cartofi prajiti, pui,
etc).
Nota:
Timpii si temperaturile de prajire au doar caracter informativ.

Alimente Timp (min) Temperatura (°C)
Ciuperci 3 150
Inele de ceapa 3 150
Zucchini 3 150
Peste 3-5 150
Gogosi 3-5 170
Nuggets de pui 6-8 170
Bucati de pui 13-20 170
Cartofi prajiti (congelati) 6-9 190

Sfaturi pentru prajire

e Cand prajiti alimente mai usoare, cum ar fi cartofi prajiti, selectati o temperatura mai ridicata.
Pe de alta parte, atunci cand prajiti alimente mai volumunoase, cum ar fi pulpele de pui sau
chiftelele, selectati temperaturi mai scazute pentru a va asigura ca alimentele sunt prajite
uniform in interior.

e Este indicat s3 préjiti cartofii prajiti in dou3 faze. In prima fazé, prajiti-i timp de 5-10 minute la
170°C si apoi |3sati-i s se raceascd. In a doua faza, prajiti-i timp de 2-4 minute la 190°C.

e Cand prajiti mai multe tipuri de alimente, incepeti cu cele care necesita o temperaturd mai
scazuta.

e Cand pradjiti alimente preprajite, utilizati o temperatura mai mare si un timp de prajire mai
scurt decat pentru alimentele crude.
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Tndepartarea mirosurilor neplicute din mediul de prijire
e Unele alimente, de exemplu pestele, pot da un miros neplacut mediului de prajit. Acest miros
paote fi neutralizat folosind urmatoarea metoda:
o Tncalziti mediul de prajire la o temperaturd de 160°C
o Puneti cativa lastari de patrunjel sau doua felii de paine in mediul de prajit,
o Asteptati pana cand “bulele” nu se mai formeaza, apoi cu ajutorul unui vas potrivit,
indepartati patrunjelul sau painea.

Protectie la supraincalzire
e Friteuza este echipata cu o sigurantad impotriva supraincalzirii, care protejeaza friteuza

Tmpotriva deteriorarii. In cazul in care friteuza se incdlzeste excesiv, de ex. datoritd utilizarii
indelungate sau pornirii accidentale fara mediu de prajire, siguranta impotriva supraincalzirii
se va activa automat. intr-un astfel de caz, friteuza se va opri. Deconectati friteuza de la priza si
lasati-o sa se riceascd. Contactati un service autorizat pentur a solicita inlocuirea sigurantei. In
niciun caz nu trebuie sa inlocuiti siguranta.

Atentie:

Tn ciuda faptului c3 friteuza are protectie impotriva supraincilzirii, nu o folositi goala fard mediu de

prajire. Utilizarea incorecta a friteuzei poate afecta negativ starea de functionare si durata de viata a

acesteia.

Manipularea mediului de praijire

e Cand nu folositi friteuza Tn mod regulat, se recomanda sa turnati mediul de prajit racit in sticle
inchise sau alte recipiente pentru prajire si sa-l pastrati la frigider sau in alt loc racoros. Se
toarna mediul de prajit in sticle printr-o strecuratoare finp pentru a filtra reziduurile
alimentare.

Avertisment:
Tnainte de a transfera mediul de préjire, I3sati-l intotdeauna s3 se raceascd suficient pentru a preveni
arsurile grave.

e Nu este necesar sa inlocuiti mediul de prajit dupa fiecare utilizare. Daca prajiti in principal
cartofi si filtrati mediul de prajit, este posibil sa il reutilizati de 8 pana la 10 ori. Nu folositi
acelasi mediu de prajit mai mult de 6 luni.

e TInlocuiti intotdeauna mediul de prajit atunci cand:

o Are o culoare maro sau de la bun inceput miroase sau scoate fum,

o Este prea multa apa in el. O concentratie mare de apa in ulei sau grasime estre indicata
de bule si picaturi de apa, aburi si un ulei sau grasime in crestere rapida. Daca
concentratia de apa din friteuza este prea mare, se poate intampla ca uleiul sau
grasimea sa explodeze, ceea ce poate fi periculos atat pentru persoanele care folosesc
friteuza, cat si pentru cei din apropierea acesteia.

e Daca doriti sa inlocuiti mediul de prajire, procedati dupa cum urmeaza:

o Pregatiti un recipient cu un volum adecvat

o Deconectati friteuza de la reteaua electrica

o Deschideti capacul, scoateti cosul de prajit, tineti unitatea friteuzei de manere si turnati
mediul de prajit in recipientul pregatit.

Avertisment:
Tnlocuiti mediul de préjit doar dupa ce s-a ricit complet. In cazul in care a fost folosita grasime,
aceasta trebuie sa fie totusi partial lichida pentru a putea fi turnata.

e Nu turnati niciodata mediul de prajit uzat in deseurile menajere standard. Fiecare
municipalitate are reglementarile diferite pentru eliminarea uleiurilor si grasimilor de masa.
Solicitati informatii despre optiunile dvs. de eliminare la biroul municipal sau la consiliul
orasenesc.

e Daca doriti doar sa filtrati mediul de prajire, procedati dupa cum urmeaza:
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o Deconectati friteuza de la reteaua electrica

o Turnati mediul de prajit complet racit din oala intr-un recipient cu o capacitate de
volum adecvata

o Spalati oala si uscati-o bine

o Turnati mediul de prajit Tnapoi printr-o hartie de filtrare corespunzatoare.

CURATARE SI INTRETINERE
Atentie:
Tnainte de orice curatare sau intretinere, deconectati intotdeauna friteuza de la reteaua de alimentare
si lasati-o sa se raceasca complet.
Atentie:
Unitatea de friteuza si cablul sau de alimentare nu sunt destinate spalarii Tn masina de spalat vase.
Nu pulverizati aceste parti cu apa sau orice alt lichid si nu le scufundati in apa sau in orice alt lichid.
e Varecomandam sa curatati friteuza imediat dupa ce se raceste pentru a preveni uscarea
resturilor de mancare. Aceste sunt mai greu de eliminat mai tarziu.
e Dupa fiecare utilizare, stergeti unitatea de friteuza cu un material textil moale, usor umeszit;
stergeti cablul de alimentare cu un material textil uscat.
e Scoateti manerul din cosul de prajit si spalati ambele Tn apa fierbinte cu detergent, clatiti si
uscati bine cu un material textil fin. Aceste piese pot fi spalate si in masina de spalat vase.
e Stergetiinteriorul unitatii folosind prosoape de hartie, murdaria mai dura poate fi curatata
folosind un burete moale, usor umezit, apoi stergeti cu un material textil uscat.
e 1ncazul in care filtrul D3 sau fereastra D2 sunt foarte murdare, desurubati placa de acoperire
D1 de pe partea inferioara a capacului, spalati filtrul si sticla in apa fierbinte cu detergent,
clatiti si uscati bine cu un material textil fin. Repuneti ambele parti la locul lor si insurubati
placa de acoperire inapoi.
Atentie:
Pentru a curata unitatea friteuzei sau vasul de prajit, nu utilizati niciodata produse chimice, vata
abraziva pentru spalat vase, vata de otel sau produse de curatare cu componenta abraziva, deoarece
acestea le pot deteriora.
e De fiecare data cand se toarna mediul de prajit, indepartati orice pete sau resturi de mediu de
prajire de la prajirea anterioara care s-au lipit de plitd sau de unitatea de friteuza.

DEPOZITARE
e Tnainte de a depozita aparatul, acesta trebuie s& fie complet rece si deconectat de la sursa de
alimentare, curat si uscat.
e Puneti cosul de prajit Tn vasul de prajit si inclinati capacul in jos.
e Apoi depozitati friteuza intr-un loc curat, uscat si bine ventilat. Nu lasati aparatul la indemana
copiilor.
Atentie:
Pastrati friteuza depozitata departe de temperaturi extreme, lumina directa a soarelui si umiditate
excesiva si nu o depozitati intr-un mediu cu prea mult praf. Nu asezati niciun obiect pe friteuza
depozitata.

Problema Cauza posibila Solutie
Friteuza nu este conectata la Verificati daca stecherul este
sursa de alimentare. conectat la o priza.

Folositi butonul de comanda
pentru a porni friteuza si setati-
o la una dintre temperaturi.

Nu ati pornit friteuza, nu ati

Friteuza nu functioneaza
setat temperatura.

Friteuza s-a supraincalzit si a Asteptati cateva minute pentru
fost activata protectia. ca friteuza sa se raceasca si
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fncercati sa o porniti din nou.
Daca este necesar, contactati
un service autorizat.

Mancarea este insuficient
gatita.

Ati setat o temperatura prea
scazuta.

Utilizati selectorul de control
pentru a creste temperatura.

Prea multa mancare in cosul de
gatit.

Scoateti o parte din alimente.

Mancarea contine resturi de
gheata sau prea multa
umiditate.

Tnainte de préjire, indepartati
resturile de gheata si uscati
bine alimentele.

Cartofii prajiti proaspeti nu
sunt crocanti.

Calitatea crocanta a cartofilor
prajiti deinde de cantitatea de
ulei si de continutul de apa.

Uscati bine cartofii prajiti
inainte de a-i praji. Taiati-i in
bucati mai mici si adaugati mai
mult ulei daca este necesar.

Mediul de prajire face spuma
excesiva in timpul procesului de
prdjire.

Mancarea contine resturi de
gheata sau prea multa
umiditate.

Tnainte de préjire, indepartati
resturile de gheata si uscati
bine alimentele.

Mediul de prajit nu este potrivit
pentru prajit.

Utilizati ulei sau grasime
potrivite pentru prajit.

Mediul de prajit a fost folosit
de prea mult timp.

Tnlocuiti mediul de préjit.

Friteuza emite un miros

Mediul de prajit nu mai este
proaspat.

Tnlocuiti mediul de préjit.

Utilizati ulei sau grasime

neplacut. Mediul de prajit nu este potrivit | recomandate pentru parjit. Nu
pentru prajit. combinati diferite tipuri de ulei
si grasimi.
SPECIFICATII TEHNICE

Interval tensiune nominala: 230 V AC

Frecventa nominald: 50/60 Hz

Putere de intrare nominala: 900 W

Capacitate oala: 1.5 litri / 600 g de cartofi prajiti
Dimensiuni (Tnadltime x latime x adancime): 210 mm x 270 mm x 220 mm

Greutate: 1,9 kg

Modificarile textului si ale parametrilor tehnici sunt rezervate.

SPECIFICATIILE ACESTUI PRODUS SE POT SCHIMBA FARA O NOTIFICARE PREALABILA
Importat in Romania de SC LECHPOL ELECTRONIC SRL.

hid

RECICLAREA CORECTA A ACESTUI PRODUS
Simbolul alaturat indica faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice nu se recicleaza impreuna cu
deseurile menajere. Pentru a preveni un posibil pericol fata de mediul inconjurator sau fata de sanatatea

EEm dumneavoastra din cauza reciclarii necontrolate a deseurilor, va rugdm sa separati acest produs de alte tipuri de

C€

deseuri si sa-l reciclati in mod responsabil. Reciclarea controlata a aparatelor de uz casnic joaca un rol vital in
refolosirea, recuperarea si reciclarea echipamentelor electrice si electronice.
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